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En complément de I’espace restauration assuré sur place toute la journée, Monaco Réceptions vous
offre la possibilité de commander a ’avance une gamme compléete de prestations : petits déjeuners,
plateaux repas, boissons et pieces cocktails variées.

Ermanno Palace - 27, Boulevard Albert 1er
98000 Monaco

T.+377 97 77 67 67
contact@monacoreceptions.mc
WwWW.monacoreceptions.mc
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LES PETITS-DEJEUNERS

COMMANDE IMPERATIVE MINIMUM 48H A L’AVANCE POUR
VOS PLATEAUX DE PLUS DE 10 PERSONNES SUR VOTRE STAND

LE PLATEAU MINUTE* / 15,00 €

1 boisson chaude (café ou thé)

Jus d’orange fraichement pressé

. . . LE PLATEAU COMPLET* / 30,00 €
Petits pains assortis

Viennoiseries assorties 1 boisson chaude (café ou thé)
Beurre Jus d’orange fraichement pressé
Confitures et miel Petits pains assortis

Viennoiseries assorties

Beurre

Confitures et miel

Yaourt frais

Fromages tranchés et jambon

Fruits tranchés

Les sandwiches / 12,00 € parrpiece

Club sandwich jambon fromage

Club sandwich au saumon fumé, creme de citron vert et avocat

130-150 G

Club sandwich a la bresaola, roquette et copeaux de parmesan

Tous nos clubs sandwiches sont réalisés avec du pain de mie blanc ou complet

Wrap au poulet grillé, mayonnaise au curry et |égumes grillés

Wrap au boeuf mariné et Iégumes sautés facon thai
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Wrap au saumon, fromage philadelphia, salade et tomate

Sandwich pain pita aux boulettes kefta et sauce tzatziki

Sandwich focaccia aux Iégumes grillés, tomates confites et pistou VEGAN

*PAR PERSONNE C/-W‘//? NOS PRIX S’ENTENDENT EN TTC
/



LES PLATEAUX REPAS

Déjeuner, couverts & serviette inclus * / 28,00 €

MENU 1 (FROID)

Quiche Méditerranéenne, salade mixte (200 G)
Poulet grillé, salade de penne (320 G)

Mousse au chocolat

Fromage

1 pain, 1 beurre, 1 vinaigrette

MENU 2 (FROID OU CHAUD) MENU 3 (CHAUD)
Terrine de poisson et creme raifort (150 G) Salade coleslaw et noix (200 G)
Saumon poché et ratatouille (320 G) Roastbeef et Iégumes vapeur (300 G)
Panna cotta et coulis de fruits rouges Tarte aux pommes
Fromage Fromage
1 pain, 1 beurre, 1 vinaigrette 1 pain, 1 beurre

Les plateaux de fruits

Fruits tranchés et fruits rouges 250 G 25,00 €
Panier de fruits entier (PETIT - 1,5 KG) 30,00 €
Brochette de fruits (PETITE - 7 C™m) 5,00 €

*PAR PERSONNE W/_) NOS PRIX S’ENTENDENTEN TTC
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LES COCKTAILS

PRIX CALCULES SUR UNE BASE DE 10 PERSONNES

MATERIEL ET PERSONNEL EN SUPPLEMENT

COMMANDE IMPERATIVE MINIMUM 48H A L’AVANCE

(LIVRAISON SUR VOTRE STAND SUR PLATEAUX)

[ | Le cocktail 7 picces par pers. / 25 ,OO €

5 PIECES SALEES, 2 PIECES SUCREES
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" Le cocktail 12 pic¢ces par pers. / 35,00 €

7 PIECES SALEES, 5 PIECES SUCREES

NOS PIECES COCKTAILS SALEES

Caurré brioché black and white a la truffe

Brochette de gambas, coriandre,
citron vert et billes de pomme verte

Sablé tomate, fondant de céleri, fromage frais

Palet curry, mousseline de Saint Jacques,
perles de balsamique truffées

Filet de caille glacé Grand Veneur,
noisettes et raisins

Sandwich « cubik » boeuf et créme citron vert
Spoon dorade et mini ratatouille

Palet de cheévre frais aux herbes
et gelée de grenade

Spoon fondant d’avocat et tomates séchées
Croquant d’asperge et copeaux de parmesan
Tartelette vegan

Blinis au fondant de crevette

Choux crazy caramel
Tartelette mandarine et son confit
Sphére gianduja

Green spoon (pomme)

Tartelette aux fruits de saison
Lollipops fagon Bounty

Pic de fruits frais

Black spoon (chocolat noir)

W/_) NOS PRIX S’ENTENDENTEN TTC
/X



LES BOISSONS

Champagnes Vins
LANSON BLACK LABEL BRUT COTES DE PROVENCE FERRY LACOMBE
ROUGE - BLANC - ROSE
La coupe 10,00 €
_ Le verre 8,00 €
La bouteille 35,00 € )
La bouteille 35,00 €
LOUIS ROEDERER BRUT PREMIER
La coupe 15,00 €
La bouteille 45,00 € Bicres
Corona 7,00 €
Heineken 5,00 €
Autres
Red Bull 450 €

Jus d’orange pago 25cl 4,00 €

Coca Cola 4,00 €
Coca Light 4,00 €
Perrier 4,00 €
Evian 4,00 €
Café 2,00 €
Thé 3,00 €
Cappuccino 3,00 €

Wp NOS PRIX S’ENTENDENTEN TTC
/X
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